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Cada vez mas personas manejan sus Vidas por medio de aplicacio-
nes, lo cual se utiliza también con la comida. Todos los dias aparecen
puevas plataformas para hacer mefcado; pedir domicilios, planear
mens 0 escoger restaurantes. Lo.novidoso es gue estos servicios
digitaleshan demostrado su efectividad tambiénenlaluchacontrael
desperdicio. Alrededor del mundo han aparecido apps que conectan

a personias con establecimientos gastrondmicos y de venta de productos :
que ofrecen sus excedentes a precios mas bajos a horas especificas. Este :

tipo de herramientas se convierten en un gana-gana. Por un lado, evitan
20 que comida en buenas condi-

ciones termine en la basura; : 3 SEMANA Eduardo Manzanera, gerente de Eat'n Save.
por otro, permiten a muchas. :
familias acceder a una buena

nutricion a menor precio; v, fi-

nalmente, hacen que fos res- :

SARFOOS fovgan I wgneo El Departamento Nacional de Planeacion

: informa que al afo terminan en la basura
: 9.76 millones de toneladas de comi-

i datodavia aprovechable. Un reciente es-

i tudio de la Universidad de La Salle descu-

¢ brid que en el pais algunas empresas

: no son claras al dar a conocer la fecha

i de vencimiento de sus productos. Ade- =
: més, muchos consumidores no saben
i diferenciar entre las leyendas “fecha de

por loque pensaban perdido.

M
» PAREUP, de NuevaYork, que ofrece alimentos en buen
estadoque no pueden ser donados porque cuentancon
estrictas medidas para su conservacion.
: o EATYOU LATER, de Espaiia,
que conecta personascon

establecimientos que quierenvenderamejor preciolo ‘Q
: mente antes de”. La segunda es un dato

: informativo que ayudaalaconservacion,
:pero no define que ya no sea posible &

i consumirlos. Otro estudio del observa-

: torio Hambre Cero de la Universidad

i Externadode Colombiadetermindque

: 34 millones de habitantes en el

- territorio nacional padecen hambre. Con la

. comida desperdiciada en el pais podrian alimen-

EAT'N SAVE tarse 3.940.286 personas al afio.

quelessobrodeldia.
s FD0D KEEPER, del Departamento de Agricultura de Estados Unidos,
un espacio que ensenalas formas correctas de almacenamientoy
conservacion demasde 400 tipos de alimentos.
« YONODESPERDICIO.ORG, de Espafia, que promueve unacomunidad de
intercambio gratuito de alimentos, al estilo clasico del trueque.
= EAT'N SAVE, de Colombia, que intermedia
entre establecimientos gastronomicoscon @
excedentes de comiday ciudadanos dispuestos
acomprar estos alimentos a un menor costo.

22 -“El modelo no solamente es rentable;
también, sostenible y tiene un gran potencial
[ global de crecimiento. Los alimentos no
aprovechados también son trabajos, salarios y
toda una economia perdida. Nosotros buscamos
rentabilizar y generar beneficios inclusivos a partir
de lo que actualmente la mayoria de actores de la cadena

consideran una pérdida y mostramos que los conceptos de
. rentabilidad y responsabilidad no son excluyentes”, explico

vencimiento” y “constmase preferible-
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FRASE DE LA SEMANA @ ALEIDA
£ £ El sistema 3 el
electoral " Sin importar
venezolano es Colombiaogs remonte el Fono ni el
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asequro
del mundo Rodriguez
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conducta ’ ’

contraFrancia, durante elamistoso
ycoma visitante, gracias a un
segundo tiempo épicoque mostro
eltemple de la Selecciony las ganas
de llegar a Rusia pisando fuerte. Los
goles corrieron por cuenta de Luis
Fernando Muriel, Radamel Falcao

| Garciay Juan Fernando Quintero.
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