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Juanita Umana

Su nombre aparece en la lista de los
chefs mas importantes de América
Latina. Estudié cocina en Estados
Unidos y en Espafia. Mas de dos dé-
cadas de experiencia han hecho de
ella una voz autorizada en el mundo
de la culinaria. Se pueden degustar
sus platos en los restaurantes {ndigo
v 1942, en Bogota. Sus recetas han
aparecido, entre otras publicaciones,
en CROMOS y El Espectador.
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Andrés Hoyos

Es un chef bogotano con mas de 15
anos de experiencia. Estudio cocina
profesional en el SENA y se espe-
cializ6 en la Universidad Externado
de Colombia y en la Universidad
Nacional. Su sazén ha pasado por
restaurantes como Murgaritz y

El Poblet. Aunque su fuerte es la
cocina espanola, es especialista en
gastronomia colombiana. Actual-
mente es chef ejecutivo de Teherassi
Hotel+Spa, en Cartagena de Indias.

CROMOS
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Jorge Rausch

Ely su hermano son los autores de
los libros Sal y Dulce, Criteriony
Cocina para el fin de semana. Este
chef se define como “especialista

en gastronomia y amante del

buen sabor”. Sus platos se pueden
degustar en Criterion —la cadena de
restaurantes con sedes en Colombia
y en Panamd-, que hace poco gand
el premio Five Star Diamond Award.




