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La feria tuvo como tema la alimentacion y su sostenibilidad, pues con la prevision
de nueve mil millones de personas poblando el planeta en el 2050, los 140 paises
presentes mostraron los esfuerzos que realizan para atender ese reto.
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Expo Mildn,

que acaba de
terminar, tuvo como te-
ma la alimentacién y su
sostenibilidad, pues con
la previsién de nueve mil
millones de personas po-
blando el planeta en el
2050, los 140 paises pre-
sentes mostraron los es-
fuerzos que realizan pa-
ra atender ese reto.

Al ingresar se encontra-
ban las estatuas disefia-
das por Oscar Dante Fe-
rreti, inspiradas en las
obras del artista milanés
Arcimboldo, famoso por
sus composiciones de re-
tratos a partir de frutas,
verduras, pescado y péja-
ros. En el centro del re-
cinto ferial estaba el Ar-
bol de la Vida, del arqui-
tecto Marco Balich, con
37 metros en acero y ma-
dera, inspirado en un di-
sefio de Miguel Angel,
que representa la natura-
leza primigenia, como
simbolo de tradicién, reli-
gién, en un salto hacia al
futuro, al combinar inno-
vacién y tecnologia.

Italia, pafs anfitrién,
desplegé 20 pabellones
que mostraban las diver-
sas formas de producir y
presentar la comida, y
ofreci diversidad de ali-
mentos en restaurantes
representativos de todas
las regiones.

El pabellén de Colom-
bia figuraba entre los
mads visitados y fue uno
de los favoritos de la
prensa; logré visibilizar
las riquezas y biodiversi-
dad que el pafs tiene en
todos los pisos térmicos,
y de modo didéctico y
atractivo, permitié al visi-
tante descubrir nuestra
riqueza en pdramos, tie-
rra fértil, productos em-
bleméticos y perspecti-
vas futuras de produc-
ci6én de alimentos. La visi-
ta se cerraba con una
muestra musical, con par-

La visita por el pabelién de Colombia, de modo didactico y atractivo, permitié al visitante descubrir nuestra riqueza en
paramos, tierra fértil, productos emblematicos y perspectivas futuras de produccién de alimentos.

ticipacién de destacados
artistas nacionales; la are-
pa se volvié un plato famo-
so en la Expo, y en la cele-
bracién del 20 de Julio,
con participacién de nue-
ve asociaciones de colom-
bianos, el desfile de carna-
val congregé a 1.500 per-
sonas en un concierto.
Espafia construyé un pa-
bellén con estructura do-
ble que recogfa el estilo
clasico en madera, y mo-
derno en metal y plastico;
con una maleta viajera
simbolizando los produc-
tos que llegaron desde
América (tomate, papa, ta-
baco, aguacate, cacao) y
llevaba al visitante por las
ofertas gastronémicas de
las diversas regiones, con
culto al aceite de olivay a
la dieta mediterrénea.
Israel mostré el desarro-
llo agricola en medio del
desierto y la biisqueda y re-
gulacién del agua, junto
con la modificacién genéti-
ca de las especies. Estados
Unidos expuso cémo se in-
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Italia, pais anfi-
trion, desplego

20 pabellones que
mostraban las di-
versas formas de
producir y pre-
sentar la comida,
y ofrecio diversi-
dad de alimentos
en restaurantes
representativos de
todas las regiones.”
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El pabellon de
Colombia figura-
ba en:jre los még
visitados. Logr
visibilizar las ri-
quezas y biodi-
versidad que el
pais tiene en
todos los pisos
térmicos. Fue
uno de los favori-
tos de la prensa.”

tegraron los alimentos de
los inmigrantes con la co-
mida tradicional, tratando
de superar el criterio sim-
plista de la ‘comida répi-
da'.

Israel y Estados Unidos
mostraron los ejemplos de
agricultura cultivada en
paneles, incluso méviles
para facilitar el paso del ai-
re y la exposicion al sol, lo
mismo que el uso de vi-
drios polarizados que pue-

den regular la incidencia
de la radiacién dependien-
do de las estaciones.
Kazajastdn, sede de la
proxima Feria Universal,
presentd sus avances en la
proteccién del esturién pa-
ra obtener el caviar sin sa-
crificar los peces, y mostré
la domesticaci6n del caba-
llo —hace 5.000 afios— has-
ta las modificaciones gené-
ticas para producir trigo y
supermanzanas.

El Reino Unido comen-
zaba con la exposicién
de un huerto de manza-
nos tradicionales, y cada
especie maduraba duran-

- te la Expo, desde la flor

en primavera hasta la ma-
duracién de la fruta en
verano y otofio. Conti-
nuaba con el prado, un
corredor de acero con
plantacién de especies
britdnicas tradicionales,
en el cual el espacio de
40 metros de largo conti-
nuamente cambiaba a
medida que crecian las
plantas. Después venia la
colmena, una estructura
de 30 toneladas que ofre-
cfa una visién de la vida
de una colonia de abejas,
en 14 metros de estructu-
ra reticular inspirada en
un panal. La colmena de
aluminio contaba con
més de 180.000 compo-
nentes montado en 32 ca-
pas horizontales. Al en-
trar a esta, rodeada de
zumbidos, brillaban
1.000 luces LED, cada

Expo Milan: el futuro
de la alimentacion

una vinculada a los movi-
mientos de las abejas.

La tecnologia de esa col-
mena fue desarrollada por
Martin Bencsik, de Not-
tingham Trent University,
inspirado en el rol de las
abejas en el ecosistema, ex-
plicando los problemas de
la polinizacién en la cade-
na alimenticia global.

En el pabellén Respira
Austria, se presento la im-
portancia del aire y la res-
piracién en la alimenta-
cién. Con un bosque plan-
tado, este pabellén produ-
cia oxigeno para 1.800 per-
sonas por hora y enfatiza-
ba la experiencia de Aus-
tria como pais, con exce-
lente calidad de aire, el cli-
ma y la atmésfera, ademds
de ser reconocida interna-
cionalmente por ser fuen-
te de alimentacién, me-
dios de informacién y pro-
ductores de energia.

Corea, por su parte, pro-
movié el valor nutricional
de los alimentos fermenta-
dos, que hace parte de la
dieta diaria de los corea-
nos, del mismo modo que
foments la reflexién sobre
temas como la obesidad
mundial, los recursos ali-
menticios, el manejo de
desperdicios, y se destacé
por tener clases de cocina,
degustacién de bebidas y
programas con participa-
cién de los visitantes.

En la feria se podia visi-
tar un supermercado del
futuro, en el cual un robot
seleccionaba las frutas se-
gun su grado de madura-
cién. En el pabellén japo-
nés se exhibia el restauran-
te del futuro, donde el co-
mensal, con los palillos or-
dena sobre la mesa digital
los alimentos que prefiere.

La Expo cerrdé con una
defensa de la tradicién his-
térica, segtin la cual, en la
comida importa tanto lo
que se come como con
quién se come, y se llamé
a proteger el ambiente si
queremos que nuestros he-
rederos tengan alimentos
para sobrevivir. =



