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RUMBA

Candelario suena hoy
a fiesta de regueton

Esta noche, en el Teatro
Royal Center, habra
fiesta de regueton, la ya
conocida rumba Suelta
Como Gabete (foto), que
organiza la gente de
Candelario Bar y que
sera con el DJ SirPhilip. 8
p.m. Carrera 13 No. 66-80.
Bogota. Teléfono: 346-6686
Boletas 45.000 pesos.

10,000

PESOS VALE LA BOLETA

para los Gringo Tuesdays en
el bar La Villa, donde hay
clases de espafiol y rumba
folclérica. 20 de agosto, 6
p.m. Carrera 14A No. 83-56.
Bogota Tel: 318-3486394

CONCIERTOS

Fusagasuga celebra

una ‘Fiesta de jardin’
Entre gnomos y jardineras

se presentaran The Mills y

el DJ Armando de
Superlitio. Habra comida
gourmet y buena rumba.
17 de agosto, 3 p.m.
Quebrajacho. A cinco
minutos de Fusagasuga.
Teléfono: 311-5586649.
Boletas 20.000 pesos.

Archivo particular

ELECTRONICA

Rumba de California
con la D) Rachael Starr

La cantante y DJ
estadounidense (foto),
reconocida por su cancion
Till There Was You, se
presenta el 18 de agosto en
Theatron, con Alenx B. y
Yesid Beats. A las 9 p.m.
Calle 58 No. 9-32. Bogota.
Teléfono: 358-1444. Boletas
25.000 pesos.

A\ﬁedo Naranjo y los 10venes del Sur en p!enn ensayu para su rumba de hoy en Rumbaland Ana M

El regreso de

un guerrero
de la salsa

Rumbaland tuvo su apogeo, en el sur

el género no muere, se goza.

Rumbaland reabri6 sus
puertas hace unos dos meses
y ya tiene grupo propio. Se
llama Alfredo Naranjo y los
Jovenes del Sur, y en sus fi-
las, ademés del vibrafonista
venezolano, estan Orestes
Roque ‘Puchungo’, que hizo
parte de la orquesta Aragon,
de Cuba, e integrantes del
Sexteto Latino Moderno.

Hoy se presentaran en es-
te sitio ya clasico, que en su
reinauguracion recibi6 450
personas con ganas de salsa
brava y fue necesario abrir
dos salones para que todo el
mundo tuviera fiesta.

Roberto Soler y su hijo
Cristian se animaron al re-
greso. El primero hizo parte
del grupo de los iniciadores,
cuando sus dos hermanos,
José y Rubén, les propusie-
ron a él y a sus padres abrir
un bailadero de salsa. Los
primeros se encargaron de
la misica, de darle su propio
estilo a Rumbaland, y los se-
gundos pusieron la plata.

“Eran los afos 80 y llegé a
ser uno de los sitios mas re-
conocidos de Bogota, donde
se reunian los bailarines y

gente que llegaba de todos
los barrios, asi como perio-
distas y conocedores de la
salsa. Incluso, fue nombrado
en varios libros del género”,
dice Roberto.

Agrega que el lugar era vi-
sitado por muchos jovenes,
solos 0 en pareja. “Y en cada
aniversario haciamos el bai-
le blanco, todo el mundo ve-
nia con ropa y zapatos de ese
color. El fuerte eran los bai-
les de matiné del domingo,
que empezabanalas2p.m.y
terminaban a medianoche”.

Salsa brava, mambo, bole-
ros, chachacha y son montu-
no era lo que sonaba y todo
el mundo ‘tiraba paso’.

“Pero cambi6 la rumba,
empezaron a salir nuevas
musicas y tendencias, y el
negocio bajo mucho. Lo ven-
dimos y los que lo compra-

ZDONDE v CuANDO?
Hoy, 8 p.m. Alfredo
Naranjo y los Jévenes del
Sur. Rumbaland. Carrera
30 No. 1-07, Bogota.
Teléfono 351-3080.
Boletas: 10.000 pesos.

ron, lo acabaron”, cuenta.

Con los anos, los antiguos
clientes les hablaban de la
nostalgia de no tener Rumba-
land y hace dos afios, los So-
ler hicieron una fiesta a la
que llegaron 600 personas.
“La gente, que no cupo, nos
pidi6é reabrir el negocio”.
Hoy, sus clientes no son tan
muchachos, aunque estos ya
estan llegando. Predominan
los que estan entre los 30 y
los 50 anos.

Rumbaland se asocié con
la Federaciéon Colombiana
de Salsa y Bailarines para
volverse una fundacion. Por
lo pronto, hay clases de salsa
con bailarines profesiona-
les, lunes, miércoles y vier-
nes, en todos los horarios.

El regreso fue con todo.
Larga vida a Rumbaland.

- El dulce y espumoso
“sabor del bar Levels

Andrés Mosquera traba-
ja desde hace dos meses co-
mo barman del bar Levels
y prepara la oferta de cocte-
les hechos con vino espu-
moso y frutas de la sabana
bogotana, que se toman los
asistentes a las Sparkling
Nights de los miércoles,
nuevo plan de rumba del
Hotel Hilton de Bogota.

Mosquera, nacido en Bra-
sil, pero criado en Bogota,
dice que antes tomaba “gua-
roy chin chin”, pero ahora
es feliz preparando cocteles
para inspirar a la gente.

“Cada uno de mis cocte-
les es una experiencia de vi-
da tinica para los clientes.
Ellos vienen solos, en pare-
ja o con los amigos a cele-
brar o ahogar las penas, y
todos quieren una experien-
cia memorable”, cuenta.

Empez6 a cogerles amor
a las mezclas hace cuatro
anos, trabajando en Juan
Valdez, en Medellin, a don-
de se fue después de ser me-
sero en bares y restauran-
tes de Bogota. “Me di cuen-
ta de que no era sencillo
mezclar, que es un arte”, co-
menta.

Andrés Mosquera prepara los
cocteles. ves Caucayo / EL TIEMPO
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Hotel Hilton. Carrera 7a. No.
72-4), Bogot. Teléfono
704-6242. ‘Sparkling Nights'
de los miércoles, de 7a.m.al
a.m. Los sabados hay fiestas
teméticas.

Después regresé a Bogo-
ta y trabajando de barman
en un restaurante, supo
que debia profundizar en
su conocimiento e hizo
unos cursos en la Universi-
dad Externado.

De ahi que en la propues-
ta de Levels hizo aportes pa-
ra que las Sparkling Nights
rompan el mito de que la
champaiia es un licor muy
elegante que se combina
con muy poco.

Frutas como lulo, fresa,
cereza, mora y mango ha-
cen parte de los cocteles.
“Lo que mas me gusta de
preparar estas bebidas es
que todas tienen un remate
dulce, que para mi es muy
importante”, pues en su
opini6én la mejor forma pa-
ra aprender a tomar trago
es con los cocteles dulces.

De ahi que ofrezca el de
vino espumoso y helado de
tomillo y otro que lleva una
bolita de helado de duraz-
no. También estan el
sparkling green rain, con
azucar, kiwi, hierbabuena
y lulo, y el sabana Bellini,
con tomillo, lulo, durazno y
espumante. El sparkling
red fruits tiene mora, cere-
zay fresa.

El chileno Juan Carlos
Vasquez, gerente de bebi-
das y alimentos del bar Le-
vels, fue el creador de estas
recetas.
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* vdlido de domingo a jueves o saliendo
el viemes de temporada bajo 0 lunes
a jueves en caso de ser
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Informes y reservas:
Linea Integral Cafam 307 7011 Opcién 3
ccreservasportalweb@cafam.com.co .
Centrales de Reservas Hoteles Cafam: PBX. 646 8000 Ext. 2382 4 l?

CUANDO VENGAS A CENAR, MUESTRA ESTE AVISO CON TU
CELULAR Y RECIBE 20%DCTO. EN ROPA HARD ROCK.

CC. ATLANTIS PLAZA / CALLE 81 NO. 13-05 / EVENTOS@HRCC.COM.CO

£ /HARDROCKCAFEBOGOTA [l @HARDROCKCOL

Centrales de Servicios Cafam: Tel. 323 0024
Oficinas Méviles: Tel. 646 8000 ext.3037

Siempre a tu lado para apoyarte

fam.com




